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E.M.22

Especialmente disenado para la eliminacion de grasas y flotantes que se hallan en la
superficie del agua.

Dicho tratamiento se recomienda, y a veces, se impone, a numerosas empresas artesanas,
restaurantes, colectividades, efc. Se fabrican separadores de grasa (o cajas de grasa),
normalizados, para caudales de 20 a 30 lts/seg., también de correcta aplicacién en
tratamientos fecales (E.d.a.r.)

Estos equipos se calculan para un tiempo de retencién de 3 a 5 minutos y una velocidad
ascensional de 15 mts/hora aproximadamente.

Es indispensable efectuar una limpieza de forma regular, la temperatura del agua debe de
ser inferior a 30 °C a la salida del recinto.

Estos equipos estdn concebidos de tal forma que se evite, en la medida de lo posible, la
sedimentacion de materias pesadas, sin embargo, puede disponerse, a su entrada, un
depdsito de sedimentacién de las materias mas gruesas, de fdcil impieza, con un tiempo
de retencién del orden de 1 a 3 minutos.
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